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1.Общие сведения 

1 Наименование образовательного учреждения Муниципальное автономное 

общеобразовательное учреждение 

городского округа Перевозский 

Нижегородской области 

"Средняя школа № 2 г. Перевоза" 

2 Адрес  607400, Нижегородская обл., г.Перевоз, 

пр-т Советский, д.9 

3 Ф.И.О. руководителя Круглова Ирина Владимировна 

4 Количество обучающихся 479 

5 Предприятие, организующее питание:  

5.1. Образовательное учреждение + 

 Только поставка продуктов  

 Только обеспечение кадрами  

 Оказание услуги питания (поставка продуктов, 

обеспечение кадрами) 

+ 

5.2. Комбинат питания - 

 Только поставка продуктов  

 Только  обеспечение кадрами  

 Оказание услуги питания (поставка продуктов, 

обеспечение кадрами) 

 

5.3. Школьно-базовая столовая + 

 Только поставка продуктов  

 Только  обеспечение кадрами  

 Оказание услуги питания (поставка продуктов, 

обеспечение кадрами) 

+ 

5.4. ИП или ЧП - 

 Только поставка продуктов  

 Только  обеспечение кадрами  

 Оказание услуги питания (поставка продуктов, 

обеспечение кадрами) 

 

5.5. другие - 

 Только поставка продуктов  

 Только  обеспечение кадрами  

 Оказание услуги питания (поставка продуктов, 

обеспечение кадрами) 

 

6.1. Характеристика пищеблока школьного 

образовательного учреждения 

 

6.1.1. Штат пищеблока входит в штат ОУ + 

6.1.2. Пищеблок сдан в аренду  

6.1.3. Число работающих в пищеблоке всего 5 

 Из них имеющих специальное образование 2 

6.1.4. Пищеблок обеспечен централизованным 

горячим водоснабжением 

- 

 Пищеблок обеспечен установками для нагрева 

воды с разводкой 

+ 

 Пищеблок обеспечен ультрафиолетовыми 

установками проточного типа на вводе 

водопровода в ОУ 

- 

6.1.5. Привитость персонала пищеблока детского 

учреждения (число сотрудников): 

 



 Против дизентерии зонне (число сотрудников) - 

 Против вируса гепатита А (число сотрудников), 

из них: 

2 

 Против Covid-19 5 

6.2. Ф.И.О. руководителя (зав.производством, 

зав.пищеблоком) 

Михеева Ольга Валентиновна ( старший 

повар) 

6.3. Организационная форма предприятия  

6.3.1. Пищеблок с полным технологическим циклом + 

6.3.2. Доготовочная, но работающая на сырье  

6.3.3. Доготовочная, работающая на полуфабрикатах 

(очищенные овощи и мясо кусковое) 

 

6.3.4. Доготовочная, работающая на полуфабрикатах 

высокой степени гтовности (очищенные овощи 

и котлеты) 

 

6.4. Общая площадь предприятия (м²), в том числе  203,8 

 - складские помещения 33,7 

 - овощной цех (первичной обработки овощей) 4,5 

 - овощной цех (вторичной обработки овощей) 34,2 

 - помещение для обработки яиц 4,1 

 - мясо-рыбный цех 6,6 

 - горячий цех 34,1 

 - куриный цех 4,3 

 - моечная для мытья столовой посуды 11,9 

 - моечная кухонной посуды 

 - моечные тары 

 

2.Перечень имеющихся производственных помещений и установленного оборудования 

Наименование 

производственного 

помещения 

Перечень оборудования Имеется 

(в шт.) 

Необходимо 

заменить в 

шт.) 

Необходимо 

дополнительно 

приобрести (в 

шт.) 

Склады  Стеллажи  3 - - 

Подтоварники  - - - 

Среднетемпературные 

холодильные шкафы (всего) 

4 - - 

Низкотемпературные 

холодильные шкафы (всего) 

2 - - 

В том числе: холодильные 

камеры  

2 - - 

                       

низкотемпературные лари 

2 - - 

Весы 5 - - 

Овощной цех 

(первичной 

обработки овощей) 

Производственные столы (не 

менее 2) 

2 - - 

Картофелеочистительная 

машина 

1 - - 

Овощерезательная машина 1 - - 

Моечные ванны (не менее 2) 2 - - 

Раковина для мытья рук 1 - - 

Овощной цех 

(вторичной 

Производственные столы (не 

менее 2) 

2 - - 



обработки овощей) Моечная ванна (не менее 2) 2 - - 

Универсальный механический 

привод 

-   

Овощерезательная машина -   

Холодильник  -   

Весы  1 - - 

Раковина для мытья рук 1 - -- 

Куриный  цех ( цех 

для обработки яиц) 

Производственные столы (для 

разделки кур) 

1 - - 

Среднетемпературные 

холодильные шкафы 

1 - - 

Моечная ванна для  обработки 

яиц, кур 

2 - - 

Емкость для обработанного 

яйца 

1 - - 

Раковина для мытья рук 1 - - 

Холодильный шкаф 1 - - 

Мясо-рыбный цех Производственные столы (для 

разделки мяса, рыбы)  

2 - - 

Контрольные весы 1 - - 

Низкотемпературные 

холодильные шкафы (в том 

числе лари) 

2 - - 

Раковина для мытья рук 1 - - 

Электромясорубка 1 - - 

Колода для разруба мяса 1 - - 

Моечные ванны (не менее 2) 2 - - 

Горячий цех Производственные столы (не 

менее 2: для сырой и готовой 

продукции) 

3 - - 

Электрическая плита 2 - - 

Электрическая сковорода 1 - - 

Духовой (жарочный) шкаф 1 - - 

Мармит  2 - - 

Весы  2 - - 

Раковина для мытья рук 1 - - 

Моечная для мытья 

столовой посуды 

(групповые) 

Производственный стол 2 - - 

ванна для мытья столовой 

посуды 

5 - - 

ванна – для кухонной  посуды   1 - - 

Стеллаж (шкаф) 1 - - 

Раковина для мытья рук 1 - - 

 

Приложение: 

1. Акт технологического контроля соответствия оборудования паспортным характеристикам. 

2. Акт технического состояния системы принудительной вентиляции. 

 

Директор                                                                Круглова И.В. 
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